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Первичная переработка скота и птицы в России находится в стадии активного развития – 
строятся новые современные предприятия, модернизируются старые, рынок оборудования 
заполнен предложениями российских и иностранных компаний. Однако, чтобы обеспечить 
устойчивое развитие предприятия по первичной переработке, недостаточно ориентировать-
ся только на текущую рыночную ситуацию – важно видеть актуальные тренды и на их основе 
прогнозировать будущее. В статье И.В. Козырева и его соавторов, которую можно прочитать 
в настоящем тематическом номере, представлен анализ тенденций развития первичной пе-
реработки в России с учетом основных международных трендов. 

Одними из векторов развития являются укрупнение компаний и развитие холдингов с 
производственной цепочкой «от поля до прилавка». Группа «ПРОДО», основное направление 
деятельности которой – птицеводство, сейчас реализует инвестиционные программы на всех 
своих птицефабриках. Наиболее масштабный из проектов Группы по строительству и модер-
низации завершен в январе 2018 г. на АО «ПРОДО Птицефабрика Калужская». Подробнее об 
этом читайте в нашем журнале.

Сегодня для предприятий мясоперерабатывающей промышленности предлагаются машины, 
которые могут хранить в памяти несколько программ обработки поступающего сырья, с помо-
щью которых можно отслеживать, записывать и архивировать в компьютере все необходимые 
рабочие параметры, имеется также возможность документирования технологических процес-
сов. Благодаря программному обеспечению можно запрограммировать не только обработку 
сырья, но и автоматизировать систему самообслуживания оборудования. Из статьи А.Н. Пова-
ляева вы узнаете о возможностях системы «ИСИТ::Бойня» – комплексного прикладного решения, 
охватывающего основные контуры управления и учета на предприятиях мясной промышлен-
ности, занимающихся первичной переработкой скота, которое позволит максимально автома-
тизировать процесс первичной переработки сырья на вашем предприятии.

Еще одно направление развития первичной переработки в России – повышение прибыли 
от побочного сырья. В процессе убоя скота на мясокомбинатах получают значительное ко-
личество непищевых отходов и другого побочного мясного сырья, отличающегося большим 
содержанием полноценного белка, жира, что предопределяет целесообразность его исполь-
зования в целях выработки кормовой продукции. Об этом статья М.Л. Файвишевского.

Производители мяса, которые уже освоили переработку, сталкиваются с необходимостью 
брендирования своей продукции. Уверены, что статьи Л.А. Чернухи и Н.Г. Паршиной помогут 
в формировании образа вашей продукции, позволят выделить ее на полке и сделать ее быст-
ро реализуемой. Будьте успешными!

Всегда ваши «Мясные технологии»
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